HARRY'S
restaurant
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Lasciati stupire e sedurre da questo viaggio che incontra
luoghi vicini e lontani, profumi inebrianti
e sapori straordinari, piatti della tradizione ma allo stesso
tempo creativi e moderni.

L et yourself be amazed and seduced by this journey where you encounter
places nearby and far away, inebriating scents
and extraordinary flavours, traditional dishes but at the same time
creative and modern.
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| a nostra carta

Antipasti / Starters

“La tartare” 24 €
Battuta di manzo al coltello, fonduta di Frant e Montasio,

Shuttelbrot, carciofi freschi marinati

Beef tartare, Frant and Montasio fondue, Shittelbrot, fresh

marinated artichokes
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“Pannacotta di piselli e fave” 18 €
Piselli e fave fresche, salicornia, parmigiano, rapette bianche,

menta, asparago bianco

Fresh peas and broad beans, salicornia, parmesan, white turnips,

mint, white asparagus
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“Asparagi e gamberi” 24 €
Consistenze di asparagi, dressing all'arancia, gamberi rossi crudi,

olandese allo Sclopit, menta

Consistencies of asparagus, orange dressing, raw red prawns,

Sclopit hollandaise, mint
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“l a seppia” 20 €
lartare di seppia al coltello, spuma di patata bianca, velo di seppia

e fiori del Carso

Cuttlefish tartare, white potato foam, cuttlefish veil and Karst

flowers
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Primi Piatti / First courses

“Mezzi paccheri alla Barcolana”

Mezzi paccheri Benedetto Cavalieri, sardoni freschi, olive, capperi,
limone, aglio, prezzemolo, pan grattato

Benedetto Cavalieri Mezzi paccheri, fresh sardines, olives, capers,
lemon, garlic, parsley, breadcrumbs

®®

“Pasta alle vongole”
Linguine Benedetto Cavalieri, vongole veraci, limone
Benedetto Cavalieri linguine, clams, lemon

®@

“Pasta al pomodoro”

Mezze maniche Benedetto Cavalieri, passata di pomodori datterini,
stracciatella di burrata, olio al basilico

Benedetto Cavalieri Mezze maniche, datterini tomato sauce,
burrata stracciatella, basil oil

“Il risotto”

Carnaroli Riserva San Massimo, piselli e fave fresche, bisque di
scampi e scampi crudi

Carnaroli rice “Riserva San Massimo”, fresh peas and broad
beans, scampi bisque and raw scampi
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20 €

22 €

18 €

24 €



Secondi / Main courses

“Il rombo” D4 €
Costine di rombo, beurre blanc alla Vitovska,

declinazioni di carciofo

Turbot ribs, Vitovska beurre blanc, artichoke variations
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“La Picanha” D4 €
Picanha di Scottona, salsa Chimichurri, jus di vitello,

zucchine allo zafferano

Scottona Picanha, Chimichurri sauce, veal jus, saffron courgettes
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“Gran fritto” 2D €
Calamari, cuori di baccala, paranza, mazzancolle,

verdure pastellate, salsa tartara

Calamari, codfish, paranza, prawns, mix fried vegetables,

tartar sauce

POOOADS

“Il mosaico” 18 €
Mosaico di verdure, alga nori, fondo vegetale
Vegetable mosaic, nori seaweed, vegetable sauce
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Dolci / Desserts

“Harry’s lemon” 12 €
Cuore al limone candito, ganache montata al cioccolato bianco

e panna, glassa al cioccolato

Candied lemon heart, whipped white chocolate ganache and cream,
chocolate glaze
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“Pere e zabaione” 10 €
Consistenze di pera, spuma allo zabaione, gelato alla ricotta di capra,
mandorle sabbiate

Consistencies of pear, zabaglione foam, goat ricotta ice cream, sugary
almonds
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Per garantire la qualita e la sicurezza,

alcuni prodotti vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura,
come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.
In mancanza di prodotti Freschi, vengono utilizzati prodotti congelati.

Some products are subjected to a rapid reduction in temperature
to guarantee quality and safety, as described in the HACCP Plan pursuant to
EC Regulation 852/04 and EC Reg. 853/04.

LISTA ALLERGENI

le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti
che provocano allergie o intolleranze

sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

ALLERGENS INDEX
Please ask the floor staff for more information on the presence
of substances or products that cause allergies or intolerances

Cereali contenenti glutine / Cereals containing gluten Frutta guscio / Fruits in shell
Crostacei / Crustaceans Sedano / Celery

Uova / £ggs Senape / Mustard

Pesce / Fish Semi di sesamo / Sesame seed’s
Arachidi / Peanuts Solfiti / Sulphur dioxide and sulphites
Prodotti a base di soia / Soy and soy based product Lupini / Lupine

Latte / Milk Molluschi / Molluscs
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