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Wir prasentieren mit Stolz Kiichenchef Carmine Maiellaro, die
kulinarische Seele von Harry’s und ein raffinierter Interpret
einer Klche, die Tradition und Kreativitdt vereint. Seine
erfahrene Hand - geschult durch jahrelange Hingabe und
Forschung - erweckt Gerichte zum Leben, die das regionale
Terroir mit einem zeitgendssischen, eleganten und
persénlichen Blick feiern.

Jedes Angebot auf dieser Speisekarte spiegelt seine
Philosophie wider: erstklassige Zutaten, unbedingter Respekt
vor der Saisonalitdt und ein stetiges Streben nach Harmonie
der Aromen. Der Chef verwendet ausschlielich frische und
bewusst regional bezogene Rohstoffe, die taglich mit gro3er
Sorgfalt ausgewdhlt werden, um Authentizitit, Qualitdt und
Nachhaltigkeit zu gewdahrleisten.

Von der Zartheit des Meeres bis zur Tiefe mediterraner
Wurzeln ist das von Carmine Maiellaro kreierte kulinarische
Erlebnis darauf ausgelegt, zu berlihren und zu Uberraschen.
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VORSPEISEN

Caprese mit Biiffelmozzarella-Ballchen
Frische Tomaten und ligurisches Basilikum auf einem Bett aus
Buffelmozzarella DOP

€18 - Allergene: 7

Rindertatar mit Zitrusbutter
Fein gehacktes Rinderfilet, serviert mit aromatisierter Zitrusbutter

€24 - Allergene: 1, 4

San-Daniele-Schinken mit Melone
Klassische Sommerkombination mit DOP-Rohschinken und saisonaler
Melone

€18 - Allergene: k.A.

Tatar vom roten Thunfisch
Ausgewahlter roher roter Thunfisch mit zartem Dressing

€24 - Allergene: 1, 4
Oktopussalat
Mit Kartoffeln, grinem Apfel, Orange und hausgemachter Oktopus-
Mayonnaise

€22 - Allergene: 4

Schwertfisch-Carpaccio nach Porchetta-Art
Fein aufgeschnitten, mit Rucola und Limetten-Dressing

€22 - Allergene: 4,5
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ERSTE GANGE

Lauchcremesuppe mit Rosmarin-Croutons
Feine Cremesuppe mit knusprigen Croutons

€20 - Allergene: k.A.
Frische Bigoli al’Amatriciana
Frische Pasta mit knusprigem Guanciale und Tomaten
€22 - Allergene: 1
Spaghetti mit Piccadilly-Tomaten und Zitronenzeste
Mediterrane Schlichtheit mit frischer Zitrusnote
€22 - Allergene: 1
Doradenravioli auf Sepia-Creme
Frische geflllte Pasta mit einer samtigen Meerescreme
€24 - Allergene: 1, 4
Linguine mit Venusmuscheln, Pistazien und Bottarga
Ein geschmackvolles Gericht mit maritimen Noten und Knusprigkeit

€24 - Allergene: 1, 4, 8,14
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HAUPTGERICHTE

Rinder-Tagliata
Auf einem Bett aus Blattsalat und confierten Cherrytomaten

€26 - Allergene: k.A.
Roastbeef nach englischer Art
Kalt serviert, mit frischem RohkostgemUse und Senf-Dressing

€26 - Allergene: 9,10

Gegrillter Oktopus
Serviert mit in der Pfanne geschwenkter Chicorée

€28 - Allergene: 4

Gebratener Thunfisch

Mit Fenchel-Orangen-Salat und Wasabi-Sauce

€28 - Allergene: 4, 7

Vegetarisches Tagesgericht

€24 - Allergene: k.A.
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BEILAGEN

Saisonaler Blattsalat
Mit leichtem Dressing aus nativem Olivendl extra

€10 - Allergene: k.A.

Gediinstetes Gemiise
Auswahl an frischem, schonend gegartem Gemuse

€10 - Allergene: k.A.

Gemiise-Caponata
Klassisches sizilianisches Rezept mit Auberginen, Paprika,
Sellerie, Zwiebeln und Kapern in stf3-saurer Sauce

€10 - Allergene: k.A.
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DESSERTS

Pfirsich-Tiramisu
Mit Himbeercoulis und Mascarponecreme

€12 - Allergene: 1, 3,7, 8
Rigojanci-Torte
Osterreichisch-ungarische Spezialitdt mit Zartbitterschokolade
€12 - Allergene: 1, 3,7, 8
Buchweizen-Mandel-Kuchen
Gefullt mit Aprikosenmarmelade und Pistazienglasur
€12 - Allergene: 3, 8
Frischer Obstsalat
Auswahl an saisonalen Frichten

€10 - Allergene: k.A.
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ALLERGENKENNZEICHNUNG

Die Zahlen weisen auf das Vorhandensein folgender Allergene hin, geman
EU-Verordnung Nr. 1169/2011:

“1” Glutenhaltiges Getreide
“2” Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
“3” Eier und Eiererzeugnisse
“4” Fisch und Fischerzeugnisse
“5” Erdnlsse und Erdnusserzeugnisse
“6” Soja und Sojaerzeugnisse
“7” Milch und Milcherzeugnisse (einschlie3lich Laktose)
“8” Schalenfrichte (Mandeln, HaselnUlsse, Walnusse,
CashewnlUsse, Pekannusse, ParanUsse, Pistazien,
Macadamia- oder Queenslandnusse)
“9” Sellerie und Sellerieerzeugnisse
“10” Senf und Senferzeugnisse
“” Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
“12” Schwefeldioxid und Sulfite (>10 mg/kg oder 10 mg/I)
“13” Lupinen und Lupinenerzeugnisse
“14”Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

FUr weitere Informationen zu Zutaten und Allergenen
steht Ihnen unser Personal gerne zur Verflgung.
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