
Ricotta  di  semi  di  canapa fatta  in  casa  accompagnata  da  mist icanza ,  ve l i  di  ravanel l i
croccanti ,  aceto di  frutt i  ross i  e  c ia lde  di  pane 

Battuta  a l  colte l lo  di  manzo,  s tracciate l la  vaccina af fumicata  a l  legno di  melo ,
carpaccio  di  funghi  adagiato su  l ingotto di  focaccia  di  patate  

Coppa di  maial ino cotta  a  bassa  temperatura  e  r i f inita  in  brace  g lassata  con sa lsa
ter iyaky e  spinaci  r ipassat i

T A R T A R E  D I  M A N Z O

C A N A P A  E  M I S T I C A N Z A  

Peccati

M A I A L I N O  T E R I Y A K Y  

R I S O T T O  A L L A  N O R M A

Riso carnarol i  mantecato con burro di  capra ,  quenel le  di  caponatina di
melanzane,  sa l sa  a l  bas i l ico ,  r icotta  stagionata  grattuggiata  e  polvere  di

melanzane

U O V O  E  T A R T U F O

Linguine ,  sa l sa  di  tuorlo  e  tartufo cotta  a  bassa  temperatura  e  tartufo fresco 

P I E T R E  D E L  C A R S O
“Pietre”  di  yogurt  e  frutt i  di  bosco r ivest i te  di  c ioccolato bianco,  pan di  spagna a l la

menta  e  g lassa  a l  terrano 

3  C A L I C I  D I  V I N O  I N  A B B I N A M E N T O  

V E R D E ,  B I A N C O  E  R O S S O

Tentacol i  di  polpo scottato a l la  brace ,  purè  aromatizzato a l la  rucola ,  sa l sa  di  bufala  e
prosciutto  crudo croccante



Hausgemachter  Hanfsamen-Ricotta ,  serviert  mit  Blattsa lat ,  knusprigen Rett ichscheiben,
rotem Fruchtess ig  und knusprigen Brotwaffe ln .

Handgeschnittenes  Rindertatar ,  geräucherte  Kuh-Stracciate l la  mit  Apfelholz ,  Pi lz-
Carpaccio  auf  e inem Kartoffe l -Focaccia-Ingots .

Bei  niedriger  Temperatur  gegarter  Schweinehals ,  am Gri l l  fert iggeste l l t ,  mit  Teriyaki-
Sauce g las iert  und dazu gebratener  Spinat .

R I N D E R T A T A R

H A N F  U N D  B L A T T G E M Ü S E

Peccati

T E R I Y A K I - S A U G F E R K E L

( R I S O T T O  N A C H  N O R M A - A R T )

Carnarol i -Reis  cremig zubereitet  mit  Ziegenbutter ,  Quenel le  aus  Auberginen-
Caponata ,  Bas i l ikumsauce ,  ger iebenem gerei ftem Ricotta  und Auberginenpulver .

E I  U N D  T R Ü F F E L

Linguine mit  langsam gegarter  Eigelbsauce  und fr i schem Trüffe l .

K A R S T - S T E I N E
„Steine“  aus  Joghurt  und Beeren,  überzogen mit  weißer  Schokolade ,  Minikuchen (Biskuit)

und Terrano-Glasur .

3  G L Ä S E R  W E I N  Z U M  M E N Ü  P A S S E N D

G R Ü N ,  W E I S S  U N D  R O T

Gegri l l te  Oktopus-Tentakel ,  Rucola-Püree ,  Büffe lmozzarel la-Sauce und knuspriger
Rohschinken.



Homemade hemp seed r icotta  served with mixed baby greens ,  cr i sp  radish s l ices ,  red fruit
vinegar ,  and cr ispy bread wafers .

Hand-chopped beef  tartare ,  smoked cow’s  s tracciate l la  with applewood,  mushroom
carpaccio  la id  over  a  potato focaccia  ingot .

S low-cooked suckl ing pig  neck f inished on the  gr i l l ,  g lazed with ter iyaki  sauce ,  served
with sautéed spinach.

B E E F  T A R T A R E

H E M P  A N D  M I X E D  B A B Y  G R E E N S

Peccati

T E R I Y A K I  S U C K L I N G  P I G

N O R M A - S T Y L E  R I S O T T O

Carnarol i  r ice  creamed with goat  butter ,  quenel le  of  eggplant  caponata ,  bas i l
sauce ,  grated aged r icotta ,  and eggplant  powder .

E G G  A N D  T R U F F L E

Linguine with s low-cooked egg yolk  sauce  and fresh truff le .

S T O N E S  O F  T H E  K A R S T
“Stones”  of  yogurt  and wi ld  berr ies  coated in  white  chocolate ,  mint  sponge cake ,  and

Terrano wine g laze .

3  G L A S S E S  O F  W I N E  P A I R I N G

G R E E N ,  W H I T E  A N D  R E D

Char-gri l led octopus  tentacles ,  arugula- infused purée ,  buffa lo  mozzarel la  sauce ,  and
crispy ham.


