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Chef Davide Tonetti € un maestro dell’arte culinaria capace di
trasformare ogni piatto in un racconto emozionale. La sua
cucina nasce dall’incontro armonioso tra tradizione e
innovazione, dove i sapori autentici del territorio si fondono
con tecniche contemporanee, dando vita a esperienze
gastronomiche uniche e coinvolgenti. Cresciuto con un
profondo rispetto per le materie prime locali, Davide valorizza
ogni ingrediente esaltandone 'essenza con eleganza e
creativita. La sua filosofia si basa su una ricerca costante
dell’eccellenza e sull’equilibrio tra semplicita e raffinatezza.
Ogni ricetta é il risultato di studio, passione e sensibilita,
pensata per raccontare il territorio attraverso emozioni e
gusto. La cucina di Tonetti non e solo nutrimento, ma un invito
a viaggiare con i sensi, a riscoprire le radici e a vivere il
presente con stupore. Chef carismatico e innovatore, ha
saputo conquistare palati e cuori, rendendo ogni suo piatto
un’esperienza indimenticabile.
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HARRY’S

TRIESTE
ANTIPASTI

Shabu Shabu di Branzino

Fettine di filetto di branzino servite insieme a verdurine croccanti, tuorlo
di quaglia, katsuobushi, dashi di pesce e miso e panatura croccante al
wasabi

€ 20 - Allergeni 1,3,4,6

Capesante Fiammate

Dischetti di capesante fiammate, gocce di salsa al mango e erborinato,
indivia scottata, granella di nocciole tostata, polvere di corallo e cialda
al pepe di Giamaica

€ 24 - Allergeni 1,7,8,14

Carpaccio Harry’s
Carpaccio di manzo marinato, gocce di dressing al lime, battuta di peperoni
arrostiti marinati alla vaniglia e lamponi freschi e cialda al parmigiano

€ 22 - Allergeni 7

Tartare di Manzo
Battuta di manzo al coltello con stracciatella vaccina affumicata al
legno di melo, carpaccio di funghi e lingotto di focaccia di patate
€ 24 - Allergeni 1,7

Pappa Panzanella

Crema di pappa al pomodoro, cialde di riso soffiate con polvere di pomodoro,
insalatina di pomodorini colorati e cetrioli e umami di pomodoro

€ 18 - Allergeni 1

Harry’s Parmigiana
Melanzana laccata in forno con crema di pomodoro confit, cremoso fume,
salsa al basilico e crumble all’origano

€ 20 - Allergeni 1, 7
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HARRY’S

TRIESTE
PRIMI PIATTI

Acciughe Fumeé
Mezzi paccheri, salsa alle acciughe mantecate
con burro affumicato, salsa al prezzemolo,
bottarga di tuorlo marinato e lime candito

€ 20 - Allergeni 1, 3,7, 14

Risotto al Prosecco Duchi
Risotto carnaroli sfumato con prosecco Duchi, mantecato e guarnito

con ostriche, gocce di salsa verde e zest di limone

€ 24 - Allergeni 7,12, 14

Cacio e Gamberi

Cappellacci di pasta fatta in casa e ripiena di salsa
cacio e pepe, tartare di gambero e la sua bisque

€ 24 - Allergeni 1, 2, 3, 4

Blecs Bicolore

Blecs di grano saraceno fatti in casa, salsa ai due
peperoni e briciole di salsiccia croccante

€ 24 - Allergeni 1, 7

Uovo e Tartufo

Linguine, salsa di tuorlo d’'uovo e tartufo cotta a
bassa temperatura, tartufo fresco

€ 24 - Allergeni 1, 3,7
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HARRY’S

TRIESTE
SECONDI PIATTI

Dentice croccante

Bocconcini di filetto di dentice panati con Panko, salsa al
marsala e nero di seppia e biete spadellate

€ 26 - Allergeni 1,4,7

Verde, Bianco e Rosso

Tentacolo di polpo scottato alla brace, pure alla rucola, salsa
di bufala e prosciutto crudo croccante

€ 28 - Allergeni 4,7

Coniglio e Gambero

Rollé di coniglio porchettato ripieno di gambero, cotto
sottovuoto e rifinito in forno accompagnato da salsa
“rabbisque” e patate novelle spadellate

€ 28 - Allergeni 2, 4

Maialino Teriyaky

Coppa di maialino cotta a bassa temperatura, rifinita alla brace
e glassata con salsa teriyaki, servita con spinaci ripassati

€ 24 - Allergeni 1, 6

Struccolo in “Straza”

Struccolo della tradizione cotto in “straza”, ripieno di
funghi porcini, fonduta di stravecchio e paglia di porro
croccante

€ 22 - Allergeni 1, 3,7
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HARRY’S

TRIESTE
DOLCI TENTAZIONI

Pietre del Carso
“Pietre” di yogurt e frutti di bosco rivestite di cioccolato
bianco, pan di spagna alla menta e glassa al terrano

€12 - Allergeni 1, 3,7

Golosa Scoperta

Crema pasticcera aromatizzata alla vaniglia, marmellata
di arance amare, scaglie di cioccolato fondente, biscotto
alle mandorle e meringa all’italiana fiammata

€12 - Allergeni 1, 3,7, 8

Anguria e Cetriolo
Sashimi di anguria cotta sottovuoto, sorbetto al
cetriolo, aria di lime e croccante al sesamo

€12 - Allergeni 11

Pere e Zabaione
Pere cotte nel Porto, accompagnate da un
cremoso zabaione

€ 12 - Allergeni 3, 12
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HARRY’S

TRIESTE

LEGENDA ALLERGENI

| numeri indicano la presenza dei seguenti allergeni,
secondo il Regolamento (UE) n. 1169/2011:

“1” Cereali contenenti glutine
“2” Crostacei e prodotti a base di crostacei
“3” Uova e prodotti a base di uova
“4” Pesce e prodotti a base di pesce
“5” Arachidi e prodotti a base di arachidi
“6” Soia e prodotti a base di soia
“7” Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

“8” Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o del Queensland)

“9” Sedano e prodotti a base di sedano

“10” Senape e prodotti a base di senape
“11” Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

“12” Anidride solforosa e solfiti
( in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/I )
“13” Lupini e prodotti a base di lupini

“14” Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per ulteriori informazioni su ingredienti e allergeni, il personale € a
disposizione.
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