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NIZZARDA DEL GOLFO DI TRIESTE
Insalata mista con fagiolini, uova sode,
olive, patate, pomodorini, cipolla dolce,

sgombro in olio-cottura condita con
vinaigrette agrumata (3,4)

€ 20,00

HARRY’S STYLE CAESAR SALAD
Lattuga con bocconcini di pollo, crostini
croccanti, maionese tartufo, briciole di
bacon, scaglie di parmigiano reggiano,

tartufo fresco (1,3,7)

€ 20,00

FRUIT VEGAN SALAD
Misticanza, pomodorini colorati, melone,
pesche, veli di ravanello, noci e cialde di

pane croccante condita con aceto ai
frutti rossi 

(1,8)

€ 18,00

INSALATE

H A R R Y ’ S  B A R  &  R E S T A U R A N T  

TOAST CLASSICO
Toast classico prosciutto cotto e

formaggio (1,7)

€ 9,00

HARRY’S TOAST
Doppio toast classico con prosciutto

cotto e formaggio (1,7)

€ 12.00

CLUB SANDWICH

Sandwich con pollo, maionese, bacon,
pomodoro e insalata (1,3)

€ 14,00

IL VEGETARIANO TRIESTINO 
Sandwich con crauti dolci, liptauer, uovo

sodo e cipolla marinata (1,3,7)

€ 12,00

IL VEGANO GRIGLIATO
Sandwich verdure grigliate (1,3,7)

€ 10,00

SANDWICHES
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GNOCCHETTI AL BASILICO E SALSA AI 3 POMODORI

Gnocchettini fatti in casa aromatizzati al
basilico con salsa ai 3 pomodori e basilico

greco fresco (1,3)

€ 18,00

CARPACCIO DI POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA E
PESTO ALLA TRAPANESE 

Fettine di pomodoro accompagnate da
mozzarella di bufala e quenelle di pesto alla

trapanese (7,8)

€ 18,00

SELEZIONE DI OSTRICHE

Ostriche selezionate (14) 
PREZZO IN BASE ALLA SELEZIONE GIORNALIERA 

Le proposte

H A R R Y ’ S  B A R  &  R E S T A U R A N T  

TAGLIERE DELUXE HARRY’S

Tagliere di salumi di selvaggina
accompagnati da lievitati artigianali (1)

€ 20,00

IL NOSTRO COTTO E KREN

Lonza di maiale cotta a bassa
temperatura servita con ricotta

aromatizzata al kren e erba cipollina (7)

€ 12.00

LASAGNETTA DELLA CASA

Lasagna al forno con ingredienti selezionati
secondo l’estro della cucina (1,3,7)

€ 12,00

TARTARE DI MANZO E FOCACCIA CON
STRACCIATELLA AFFUMICATA

Battuta al coltello di manzo accompagnata
da stracciatella affumicata e focaccia (1,2)

€ 22,00

Le proposte

CARPACCIO DI PESCE SPADA E RUCOLETTA
FRESCA

Carpaccio di pesce spada porchettato,
servito con rucoletta fresca e dressing al

lime (4)

FOCACCIA DI PATATE, BURRO MONTATO E ALICI

Cubotti di focaccia di patate fatta in casa
accompagnati da burro montato e

selezione gold di alici del mar adriatico
(1,4,7)

€ 22,00

€ 22,00

CHIFELETTI

Chifeletti della tradizione fatti in casa e
accompagnati con le loro salse (1,3)

€ 12,00
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TIRAMISU CLASSICO

Savoiardi artigianali inzuppati nel caffe,
crema vellutata al mascarpone e polvere di

cacao (1,3,7,8)

€ 10,00

PALACINKA AL CIOCCOLATO

Uova, latte, farina ed un pizzico di sale con
ripieno al cioccolato (1,3,7)

€ 8.00

MOUSSE AI 3 CIOCCOLATI

Crumble di torta al cioccolato e tre strati di
mousse al cioccolato guarnita con

scagliette di cioccolato fondente (1,7)

€ 10,00

SACHER

Torta sacher di pasticceria realizzata senza
glutine e lattosio

€ 10,00

Dolci Tentazioni


