
Bistrò
TRIESTE

ITALIANO



ANTIPASTI

ASTICE ALLA CATALANA
€ 34 - Allergeni 2,6,9

PIOVRA ALLA BRACE CON PURE’ AL PORRO E STRACCIATELLA
€ 24 - Allergeni 7,14

VITELLO TONNATO
€ 19 - Allergeni 3, 4, 9

PRIMI PIATTI

LINGUINE ALLA BUSARA DI GAMBERI 
€ 22 – Allergeni 1,2,9,12

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 
€ 22 – Allergeni 1,14

GNOCCHI DI SPINACI BURRO E SALVIA CON RICOTTA AFFUMICATA
€ 16 - Allergeni 1,3,7
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SECONDI PIATTI

CARRE’ DI VITELLO ALLE ERBE CON PURE’ DI PATATE 
€ 28 – Allergeni 7

FRITTO MISTO
€ 25 – Allergeni 1,2,3,4,7,12,14

SEPPIA IN UMIDO CON POLENTA
€ 25 - Allergeni 1,14

DESSERTS

BARCOLA FONDENTE
Mousse al cioccolato fondente glassata con cioccolato pralinato alle

nocciole
€ 12 – Allergeni 1,3,7,8

LA VELA GIALLA
Bavarese aromatizzata al the nero e cupola al limone adagiate su un

biscotto croccante
€ 12 – Allergeni 1,3,7
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TRIESTE

ENGLISH



STARTERS
CATALAN-STYLE LOBSTER

 € 34 – Allergens 2,6,9

GRILLED OCTOPUS WITH LEEK PURÉE AND STRACCIATELLA CHEESE
 € 24 – Allergens 7,14

VEAL WITH TUNA SAUCE 
€ 19 - Allergens 3,4,9

FIRST COURSES
LINGUINE WITH PRAWNS “BUSARA” STYLE

 € 22 – Allergens 1,2,9,12

SPAGHETTI WITH CLAMS
 € 22 – Allergens 1,14

SPINACH GNOCCHI WITH BUTTER AND SAGE, 
TOPPED WITH SMOKED RICOTTA

€ 16 - Allergens 1,3,7
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MAIN COURSES

HERB-CRUSTED VEAL RACK WITH MASHED POTATOES
 € 28 – Allergens 7

MIXED FRIED SEAFOOD
 € 25 – Allergens 1,2,3,4,7,12,14

STEWED CUTTLEFISH WITH POLENTA
€ 25 - Allergens 1,14 

DESSERTS

BARCOLA FONDENTE
 Dark chocolate mousse glazed with hazelnut praline chocolate

 € 12 – Allergens 1,3,7,8

THE YELLOW SAIL
 Black tea–flavored Bavarian cream and lemon dome on a crispy biscuit

base
 € 12 – Allergens 1,3,7
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