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HS
TRIESTE
ANTIPASTI
Piovra scottata
con pure di patata viola e burratina € 28,00

7, 14

Tonno tonnato servito con pane carasau € 28,00
1, 3, 4, 10

Jamon iberico servito con pan tomate € 34,00
1

PRIMI PIATTI

Spaghetto alle vongole €28,00
1, 14

Gnocchetti ai gamberi e basilico €25,00
1,2, 3,7 9,12

Orecchiette pomodorino, basilico e burrata € 20,00
1, 7,9
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SECONDI PIATTI

Chateaubriand di tonno con caponatina estiva € 34,00
4,9, 10

Filetto di branzino con pure di carota €34,00
4, 7

Filetto di Angus irlandese con patatine novelle €34,00

CONTORNI

Patate novelle al forno € 7,00
Verdure spadellate € 7,00

Caponatina estiva € 7,00

DESSERT

Dolce del giorno € 10,00

COPERTO

€ 4,00
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ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova
4.Pesce e prodotti a base di pesce
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.Soia e prodotti a base di soia
7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.Frutta a guscio
9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti >10mg/kg o >10mg/L
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

I piatti contrassegnati con * sono preparati con materie prime
congelate o surgelate all’origine.
I piatti contrassegnati con # vengono abbattuti internamente.
I piatti contrassegnati con X sono abbattuti internamente o

acquistati surgelati.



